Moulin a grains depuis 1997

RESTAURANT

STEINMUEHL

Des recettes de toujours, faites comme on aime aujourd’hui.
Du gofit, du bon et un peu de nous dedans.

Ouvert du lundi au vendredi
Le midi: 11h45-13h30 « Le soir: 18h45-21h30

steinmuehl.com « @restaurant_steinmuehl
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25CL  50CL
Meteor Pils 3,9 7,6
Meteor IPA 4,2 7.9
Biere de saison 4.2 7.9
Amer / Amer citron / Cynar 4,6 8,9
Panaché 3.9 7.6
Monaco 4,2 7.9
Biére sirop 3.9 7,6
Bitburger sans alcool - 33cl 4,5
Meteor IPA sans alcool - 33cl 4,9
QOO0 O OO OO OO OO OO OO OO O OO OO O OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO0
Kir vin blanc - cassis, mire, péche de vigne, sureau ou framboise - 12cl 515)
Kir Royal - Cassis, mire, péche de vigne, sureau ou framboise - 12cl 6,9
Coupe de crémant d’Alsace, Domaine Thirion - 12cl 5,9
Coupe de Prosecco, Domaine Il Colle - 12cl 5,5
Verre de muscat d’Alsace - Cuvée Alexandre, Domaine Thirion - 12cl 59
Verre de gewurztraminer - Tradition, Domaine Dietrich - 12cl 6,5
Verre de gewurztraminer - Vendange Tardive, bomaine Thirion - 12cl 7,9
Martini - Blanc / rouge - 6¢cl 5,9
Ricard - 2c 3,9
Suze - 5cl 5,9
Campari - scl 59
Porto - Blanc / rouge - 5cl 5,9
Apéritif maison - 12cl 6,9
OO OO OO OO OO OO OO O OO OO O OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO OO OO OO0 OO0
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro -33c1 3,9 Carola 3,5/6,5
. Bleue, verte, rouge - 50cl / 100cl
Orangina - 25cl 3,9 .
) , Perrier - 33cl 4,5
Schweppes Tonic ou Agrum’ - 25cl 3,9 .
; Ginger Beer Hysope - 2ocl 4,9
Lisbeth Ice Tea- 33cl 3.9 X
) Kombucha de Léon Strasbourg 4,9
Jus de fruits de chez Rauch 3.9 Péche, sureau / Framboise, citron vert /
Orange, tomate, ananas, pomme - 20cl Mangue, passion - 33cl
Sirop a I'eau Klein Wanner 2,9 Symples - boisson détox 4,9
Grenadine, fraise, menthe, citron, péche, Sauge, sureau & pomme /
violette, poire - 25cl Thym, menthe & citron - 33cl g
Limonade - 25cl 2,9 Thé glacé du moment - 33cl
Diabolo - 25cl 3,5




RESTAURANT STEINMUEHL
EEIlEEINENR

w Aperol SpI‘itZ - Aperol, prosecco, eau pétillante et orange 7,9
= Hugo - Liqueur de sureau, prosecco, eau pétillante, menthe et citron vert 7,9
< Limoncello SpI‘itZ - Limoncello, prosecco, eau pétillante et citron jaune 8,9
; Hibiskiss Margarita - Tequila, sirop d’hibiscus, citron vert, triple sec et framboise 8,9
o
SANS ALCOOL
8 Virgin Spritz - Crodino, eau pétillante et orange 59
Virgin Hugo - Venezzio, menthe, citron vert et eau pétillante 5,9
Ginger Passion - Ginger beer, purée de passion, citron vert et eau pétillante 5,9
[ | BLANCS VERRE QUART DEMI
g Edelzwicker, Domaine Gisselbrecht 3,9 7,5 14,9
Ll Riesling - Granit, Domaine Dietrich 4,9 9,5 17,9
— Sylvaner - de Mittel’, Domaine Seltz 4,6 8,9 16,9
— Pinot Gris - Terroir du Haut-Koenigsbourg, Domaine Thirion 5,9 11,6 22,9
< Gewurztraminer - Tradition, Domaine Dietrich 6,5 12,6 23,9
(o) Muscat - Cuvée Alexandre, Domaine Thirion 59 116 22,9
— Corse Porto-Vecchio - Nivatoli, bomaine de Torracia 5,5 10,5 19,9
=
ROUGES
Pinot Noir - Tradition, Domaine Barthel 5,2 9,9 18,9
Cotes du Rhone - Les Griottes, Domaine Denuziére 4,9 9,6 17,9
Pic Saint-Loup - Coste d’Aleyrac, Chateau de Lancyre 6,5 12,6 23,9
IGP Pays Hérault - Sol de Languedoc, Moulin de Gassac 3,9 7,5 14,9
Bourgueil, chateau de Miniére 4,9 9,6 17,9
Crozes-Hermitage - Les Jalets, Domaine Jaboulet 6,9 13,6 26,9
IGP ile de Beauté - Domaine Umanu 5.9 10,6 20,9
ROSE

IGP Méditerranée - Marinette, Domaine Asda 4,9 9,6 18,9
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(Euf mayonnaise facon bistrot, chips de lard paysan, salade et herbes fraiches 7,9
Os a moélle gouttiere, toasts de pain de campagne frottés a I'ail 13,9
Assiette de magret de canard séché maison, pain aux figues et confit d’oignons 9,9

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

Salade des Pouilles - Demi / Grande 12/ 24
Salade, burrata crémeuse, jambon Serrano, olives Taggiasche,
pesto rosso, ail confit et pain pinsa romana grillé

Salade Alsacienne - Demi / Grande 8,5/17
Salade, cervelas, emmental, ceuf dur, cornichons, oignons et tomates

Assiette de Crudités - Demi / Grande 7,9/16
Assortiment de trois crudités de saison

Salade Paysanne - Demi / Grande 9 /18
Salade, foies de volailles déglacés au porto, échalotes
champignons et crotitons de pain de campagne

Salade Bergére - Demi / Grande 9,5/19
Toasts au Saint-Marcelin rotis au four, pain aux figues et au thym,
magret de canard séché maison, confit d’oignons et salade verte

QOO OO OO OO G OO OO OO OO OO OO OO O OO OO OO O OO OO OO OO OO

SERVIES UNIQUEMENT LE SOIR DEMI  NORMALE
Traditionnelle 5,9 9,9
Gratinée 6,9 11,9
Forestiere 6,9 11,9
Forestiére Gratinée 7,9 13,9
Ail et ciboulette 6,5 10,9
Ail, ciboulette forestiére 7,5 12,9
Ail, ciboulette gratinée 7,5 12,9
Munster 7,9 13,9

POUR ACCOMPAGNER NOS TARTES FLAMBEES :
Salade verte de saison - Demi / Grande 3,9/6,9

Assiette de crudités de saison - Demi / Grande 7,9/15

POUR FINIR SUR UNE TOUCHE SUCREE:
Tarte flambée aux pommes flambée au Calvados 8,5/14,9

Supplément pate sans gluten - Demi / Grande 1/2
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(= e Poitrine de cochon d’Alsace laqué au miel et au thym, = 23
— Jus de cuisson au sel fumé facon sauce barbecue
— Bibeleskaes de la Ferme Saint Ulrich,
o Fromage blanc, ail, persil, oignons et pommes sautées au lard
o - Accompagné de jambon Serrano 17,5
Lt - Accompagné de saumon fumé 19,5
[ Supplément munster frais 3
ml Galettes de pommes de terre, fromage blanc aux herbes et salade verte
< - Natures 17
] - Accompagnées de jambon Serrano 19
- Accompagnées de saumon fumé 21
o S
Supplément munster frais 3
Munster entier mariné au gewurztraminer et roti au four, 13,5
Chutney d’oignons, pommes sautées au lard et salade verte
Souris d’agneau lentement braisée et confite, m e
Jus a l’ail noir et au romarin
[ Pluma de porc Ibérique “Bianco” a 1a plancha, beurre a I’ail et aux herbes = 24
QO Onglet de Boeuf "Hereford” snacké avec son confit d’échalotes = 24,5
= Burger du Sud-Ouest 23
— Steak haché ”Black Angus”, magret de canard séché, oignons confits,
D Ossau-Iraty, mayonnaise au piment d’Espelette, frites et salade verte
y, may
]
(@ =] Classique Steak tartare, 21,5
Boeuf coupé au couteau, oignons, capres, cornichons, ail, ceuf,
() frites et salade verte
5 Effiloché de cochon comme un pulled pork, = 22
< Crudités de saison, fromage blanc aux herbes et pain pita
A . . ’
=W Cordon bleu de volaille jaune d’Alsace, = 24

Jambon Serrano, cheddar, sauce tomate 4 I’ail et au basilic

® Garniture au choix : Frites, spitzles, pommes sautées au lard, salade verte,
légumes ou frites de patate douce

Supplément garniture 3,9
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NORMALE

Cookie fondant cuit 4 la minute, pépites de chocolat, cacahuete, 9,5

caramel beurre salé, éclats de Daim et glace vanille choconut’s

Créme briilée du moment 8,5

La traditionnelle ile flottante 7,9

Tarte aux fruits de saison, boule de sorbet ou glace artisanale 7,9

Fondant au chocolat noir 70%, boule de glace au yaourt 9,5

Café ou thé gourmand 9,9

Mille-feuille, créme diplomate a la vanille et fruits rouges du moment 9

POUR NOUS, CE SONT AUSSI DES DESSERTS

Irish Coffee - whisky irlandais 9

Café Alsacien - Marc de gewurztraminer 9

Café Antillais - Rhum ambré 9

Café Francais - Cognac 9

Café Italien - Grappa 9
DEMI

Dame blanche 4,9 8

Profiteroles 5,9 9

Meringue glacée 4,9 8

Café ou chocolat liégeois 4,9 8

Sorbet arrosé 5,9 9

Coupe glacée au Daim 5,9 9

Glace Daim, sauce caramel au beurre salé, éclats de Daim

creme chantilly et sauce chocolat

Coupe glacée aux fruits rouges 5,9 9

Glace yaourt, compotée chaude de fruits rouges,

chantilly et coulis de fruits rouges

GLACES ARTISANALES «GLACES DES ALPES»

1 boule / 2 boules / 3 boules 2,5/49/176

Vanille, chocolat, fraise, framboise, citron, café, caramel beurre salé,
yaourt, cannelle, barbe a papa, pistache, fruit de la passion, daim

Supplément créme chantilly maison
Supplément sauce chocolat maison
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BOISSONS CHAUDES
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EAUX DE VIE DE LA MAISON 7,9
MASSENEZ A VILLE - 4c1

Mirabelle

Coing

Framboise Sauvage

Marc de Gewurztraminer

EAUX DE VIE D’EXCEPTION - 4c1

Sureau des Montagnes Poire Williams VEP Massenez 12
Vieux Kirsch Fraise de Balbronn Hagmeyer 12
Quetsche Prunelle Sauvage Massenez 10
Poire Williams Vieille Prune Vieillie Massenez 9
RHUMS - 4cl LIQUEURS - 4c
Arcane Extra Roma (ile Maurice) 10 Amaretto - Morelli 7
JM, Jardin Fruité (France) 9 Limoncello - Morelli 7
Coloma 8 ans (Colombie) 9 Bailey’s 7
Plantation Pineapple (Caraibes) 12 Get 27 7
Baie Des Trésors - Fleur du vent (Martinique) 11 Créme de Calvados - Maison Busnel 8
Pyrat XO Reserve (Anguilla) 14 Liqueur de poire caramelisée - Goldeneight 8
Angostura 1919 (Trinidad) 9 Liqueur de figue - Massenez 8
HSE vieux Black Shériff (France) 9 Liqueur de mandarine Napoléon 8

Liqueur de Chartreuse - verte ou jaune 9
EAUX DE VIE BLANCHES Génépl - Les Peres Chartreux 8
ET EAUX DE VIE AMBREES - 4

WHISKYS - 4c1
Cognac VS - Maxime Trijol 8
Cognac Camus - Fine Island 13 Jameson Triple Distilled (irlande) 8
Bas-Armagnac - Gelas Sélection g Aberlour Speyside 10 ans (fcosse) 9
Armagnac XO - Ducastaing 12 Glenmorangie 12 ans (Ecosse) 12
Tequila Olmeca Silver o  Nikka Days (apon) 10
Fine de Calvados Domfrontais Bushmills 10 ans (ilande) 9
3 ans - Preaux 8 Bulleit Bourbon (Kentucky) 8
Grappa blanche ou ambrée - Morelli 8 The Sexton Single malt (irlande) 9
CAFE DE LATELIER DE TORREFACTION ALSACIEN RECK
Expresso / Ristretto 2,4 Cappuccino 4,2
Double expresso 4,2 Décaféiné 2,6
Grand café 3,2 Grand décaféiné 3,4
Grand café au lait 3,6 Potde lait 0,4
THES ET INFUSIONS DE LA MAISON «LES JARDINS D’ASIE » 3,5

Thé vert, vert a la menthe, noir earl grey, vert jasmin

Infusion verveine, verveine-menthe, camomille, fruits rouges



PRIX EXPRIMES EN EUROS
TARIFS TTC, SERVICE COMPRIS
LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE






